Sibderkipings Brumm

Kurhotell

1719

Gravad hjortfilé ”Red” - Heinrich
sesamsmaksatt farskostcreme, (Blaufrankish, Zweigelt)-Burgenland,
hasselnots vindgrett, rostade Osterrike
pumpakarnor ¥
1 Riesling Trocken- Fritz Haag
Halstrad roding och Mosel-Tyskland
pilgrimsmussla

£

skummad champagnesas
med Ortig potatis och rotsakstartar

“w

Illmitzer Spatlese-Tshida
(Riesling, Sauvignon blanc, Muscat,

. ) . Traminer) Neusiedlersee,-Osterrike
Klassisk créme brulé

Vdr matfilosofi

Vi strdvar alltid efter dr att ge gdsten den bdsta slutprodukten genom att ta ansvar for
var jord, tdnka pd miljon och respektera ravaran. Ndr det giller kott och gront forsoker
vi, i den madn det dr mdojligt, att anvinda svenska ravaror och gdrna med sa korta
transportstrdckor som mdojligt. Den fisk som serveras kommer for det mesta fran
Atlanten, Sverige och Norge. Vi ser dven till att alltid ha koll pa att all fisk fran havet
kommer fran hdllbart fiske ddr det finns stadiga bestand. Om du som gdst dr intresserad
av vilka regioner, zoner och fangstsdtt som anvints, fraga gdrna.

Intoleranser? Allergier? Eller annan specialkost?
Frdga oss sa hjdlper vi dig med ditt val!




