
Intoleranser? Allergier? Eller annan specialkost?  
Fråga oss så hjälper vi dig med ditt val!  

 

 

 

 

Gäller endast de dagar vi INTE serverar Julbord 

Förrätt 
Räk och kräftskagen 

Pepparot, picklad rödlök toppad  
med sikrom, citron samt dill 

F/BD/Ä/G 
165 

Passar till:  
Moncao E Melgaco – Quinta de Santiago 145 

 
Gravad dovhjort  

på rågbröd med lingonchutney  
färskostcremé och krasse 

MJ/L/G 
159 

Passar till:  
Beaujolais Villages – Georges Duboeuf 135 

Varmrätter 
Grillad tournedou  

Kryddpepparcremé, riojasky, slungad  
kålvariation serveras med rotfruktskaka 

MJ/Ä/L 
365 

Passar till:  
Indian Wells– Chateau Ste Michelle  165 

 
Smörstekt röding 

puré på palsternacka och jordärtskocka,  
musselskum, picklad höstsallad, forellrom 

F/BD/MJ/L 
325 

Passar till:  
Hautes Côtes De Beaune – Nuiton-Beaunoy 165 

 
Bakad butternutpumpa 

med hembakat växbaserat protein,  
friterad grönkål, rökt paprikacrème,  

bönpotpurri, rostade pumpafrön 
L/MJ/G 
225 

Passar till:  
Zweigelt Alte Reben – Rabl  130 

 
 

Dessert 
Pisatgeparfait  

med rostade nötter halloncoulis  
och browniekrutonger 

Ä/MJ/L/N/G 

135 
Passar till:  

Moscato – Ricossa  125 

 
 

Sugen på något gott att sluta med? 
Irish coffee   145 
(Kaffe, grädde, irish whisky, socker) 
Kaffe Karlsson  145 
(Kaffe, grädde baileys, socker) 
Avec från    30kr/cl 
Fråga personalen om var aveclista! 


