
Kvällen på Brunnen

Intoleranser? Allergier? Titta på baksidan! 
Övriga allergier eller special kost? 
Fråga oss så hjälper vi dig med ditt val!
Fisk är MSC-märkt

Förrätter
Toast Skagen

sikrom & picklad rödlök
G/Ä/F/BD

185
Passar bäst med Le Finage – La Chablisienne, Chardonnay, Frankrike 145

Vitello Tonnato
friterad kapris, citron & salvia

(ursprung: EU/HOLLAND) Ä/F

169
Passar bäst med Barbera D´Alba Superiore

– Giacomo Borgogno,Italien 165

Sommarsallad
marinerad kronärtskocka med basilikadressad 

grönsallad, mozzarella & brödkrutonger
L/MJ/G

159 
Passar bäst med Riesling Organic – Dreissigacker, Tyskland 130

Arancinibollar
grön hummus, färsk spenat & rostade pistagenötter

G/Ä/N/MJ/L

149

145

Varmrätter
Svensk Oxfilé 
mustig pepparsås, 

friterade potatisklyftor & sommarprimörer
MJ

455
Passar bäst med Catena – Catena Zapata

Cabernet Sauvignon, Mendoza, Argentina 145

Ungsbakad Torskrygg
pepparrotshollandaise, smörfrästa räkor, 

färskpotatis & grön sparris
Ä/L/MJ/F/BD

395
Passar bäst med Possessioni – Serego Alighieri, 
Garganega & Sauvignon Blanc, Veneto, Italien 145

Grillad Kalvbiff
rojomojosås, pommes Anna, pak choi & tomatsallad

(ursprung: EU/HOLLAND) MJ/L

385
Passar bäst med GR-174 – Casa Gran Del Suirana,

 Garnatxa, CS, Merlot, Samsó, Syrah, CF, Priorat, Spanien  159

Halstrad Tonfisk
parmesan crème, brynt soyasmör, 
kingoyster & dressad potatissallad

F/MJ/L

375
Passar bäst med Albariño – Newton Johnson

Albariño, Upper en Hemel-Aarde Valley, Sydafrika 169

Sommarravioli
fyllda med ricottaost och spenat, 
brynt smör samt sommarsvamp  

G/L/MJ/Ä

255
Passar bäst med med Single Vineyard Las Brisas – 

145Viña Leyda, Pinot Noir, Chile 

Brunnens Hamburgare
chilibacon, dressing, tomat, sallad, 
saltgurka, dillad pommes & aioli

(ursprung: EU/ Holland) G/Ä/MJ/L

215
Passar bäst med Brunnens Pilsner Fenix Brewery, Norrköping Sverige 79

Passar bäst med Single Vineyard Las Brisas – 
Viña Leyda, Pinot Noir, Chile  

Dessert
Citroncheesecake

rårörda hallon & limecoulis
MJ/L/Ä/G

159
Passar bäst med Late Harvest – Royal Tokaji, Ungern 135

Klassisk Crème Brûlée
Ä/MJ

149
Passar bäst med Le Tetre, Sauternes, Frankrike 135

Vaniljglass
ljummen ananas, jordgubbar & tjinutskisås

Ä/MJ/L

139
Passar bäst med Moscato D´Asti – Braida, Italien 125

Letar du efter något roligare?
Fråga om var vinlista!

med reservation för ändringar



Kvällen på Brunnen

Intoleranser? Allergier? Eller annan specialkost? 
Fråga oss så hjälper vi dig med ditt val! 
Fisk är MSC-märkt

Från källaren
Bubbel
Torre Oria – Bodegas Torre Oria 115/595 
(Macabeo), Spanien

Vitt vin
Chenin Blanc – Douglas Green 115/495 
(Chenin Blanc), Western Cape, Sydafrika 

Rött vin
Modello Tre Venezie –Masi 115/495 
(Merlot, Refosco E Raboso Veronese), Italien

Rosé
Laroche Rosé 115/495
Laroche (Grenache, Cinsault, Syrah), Pays d’Oc, 
Frankrike

Sugen på aperitif innan 
middag?

Piña without Colada 149 
Planteray Cocos, Planteray 3 stars, Cointreau, 
Rock Candy, Pineapple & Lime.

Almqvist Collins 149 
Akvavit från Rejmyre i Östergötland, Lemon, 
Sugar & Soda.

Why waste?  149 
Pisco, Lychee, No waste sugar, lime & rhubarb.

Från baren
På flaska
Brunnens premium pilsner 79
Brunnens alkoholfria lager 65

På fat
Sitting Bulldog IPA 90
Mellerud 85
Mariestad Ofiltrerad 85

Grängesbergs Lättöl 2,1% 40
Läsk 40

… eller något gott efter?

115/149

115/149

30kr/cl

Irish coffee (3/5 cl)
(Kaffe, grädde, irish whisky, socker) 
Kaffe Karlsson (3/5 cl) 
(Kaffe, grädde baileys, cointreau) 
Avec från 
Fråga personalen om var aveclista!

Letar du efter något roligare?
Fråga om var vinlista!

Innehållbeteckning för allergener
L = Laktos MJ = mjölkprotein Ä = ägg F = fisk
G = spannmål, som innehåller gluten (det vill säga vete, råg, korn, havre, spelt (dinkel), khorasanvete, eller 
korsningar mellan dem)
N = nötter, det vill säga mandel, hasselnöt, valnöt, cashewnöt, pekannöt, paranöt, pistaschmandel, 
makadamianöt/Queenslandsnöt, jordnötter
BD = blötdjur (snäckor, musslor, skaldjur och bläckfisk).
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